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Entrées

Truite Rose du Jura Facon Gravelax

Marinade au Gin d’ici, fenouil & calamansi

LA Crotite aux Morilles & Vin Jaune de L’Anversis , 4 ¢
Pain doré au beurre Comtois, morilles crémeuses, émulsion Vin Jaune

Escargots a la Jurassienne
La douzaine en coquilles, persillade au Pastis du Jura

— Plats ——

Le Risotto Crémeux de Petit Epeautre aux Morilles
Légumineuses, vieux Comté, courge & émulsion au Vin Jaune

Filet de Canette de la Dombes a la Braise, Taillé en Aiguillettes Rosées
Jus acidulé aux Griottines de Fougerolles, betterave, céleri-rave & noisettes

Filet d’Omble Chevalier du Jura, Morilles & Vin Jaune :4¢
Risotto crémeux de petit épeautre aux morilles, quelques lentilles et pois cassés

Fondue Jurassienne
Comté et vin typé, salade verte - 2 personnes minimum

La Fondue aux Morilles + 4 € / pers.
Comté, Vin Jaune, salade verte - 2 personnes minimum

—— Pour Finir ——
Fromages bio du Coin - Le trio

Le Paris - Lamoura de ’Anversis
Choux chantilly, créme patissiére absinthe, myrtilles sauvages

Tarte au Chocolat Noir bio
Creme glacée foin bio

Menthe & Verveine Arrosée
Duo crémes glacées menthe & verveine bio, arrosées d’une liqueur de verveine
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——Allergenes——

Gravelax > Poisson, Lait, Sulfite, Moutarde
Crotute aux Morilles > Gluten, Lait, Sulfite
Escargots > Mollusques, Lait, Sulfites
Omble > Lait, Gluten, Sulfites, Poisson
Canette> Sulfite, céleri, noisette

Risotto > Lait, Gluten, Sulfite

Fondues > Lait, Gluten, Sulfite

Fromages > Lait

Paris Lamoura > Gluten, (Euf, Lait, Sulfite
Tarte Chocolat > Gluten, (Euf, Lait

Glace Arrosée > Lait
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