
Bresi du Haut-Doubs & Charolaise
Pastèque, Macvin du Jura

Œuf 63° & Morilles
Emulsion au Vin Jaune

Pièce de Cochon Fermier*, Cuite au Bois
Petits pois à la française

Sélection de Fromages du coin (+12€)

Myrtille & Absinthe

Verveine & Citron

Accord Mets & Vins – 28cl – 35€
Accord sans alcool – 25€

Verre de Vin Jaune 8 cl – 15€

65 €
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 juillet 2026

 * Il est possible de remplacer le pièce de Cochon par
La Fondue Jurassienne (à partager)
100 % Comté Fruité AOP bio de La Fromagerie de Chapelle-des-Bois
& Vin Typé – Tradition Fruitière d’Arbois AOC
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Adaptation végétarienne sur demande à la réservation

Origine des Viandes: France
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Bresi & Charolaise > Sulfites, fruits à coque

Oeuf> Oeuf, Lait, Fruits à coque, sulfites

Cochon > lait

fromages  > Lait

Myrtille & absinthe > Sulfites, Lait

Tarte Verveine & citron  > Gluten, Œuf, Lait

Allergènes

Table de Montagne
L’ANVERSIS

Nature et Engagée


	Table de Montagne
	L’ANVERSIS
	MENU ÉTÉ        | CINQ TEMPS
	ACTE I
	Allergènes
	Bresi & Charolaise > Sulfites, fruits à coque
	Oeuf> Oeuf, Lait, Fruits à coque, sulfites
	Cochon > lait
	fromages  > Lait
	Myrtille & absinthe > Sulfites, Lait
	Tarte Verveine & citron  > Gluten, Œuf, Lait




