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MENU AUTOMNE acre1 | CINQ TEMPS

Adaptation végétarienne sur demande a la réservation

Accord Mets & Vins — 35€
Accord sans alcool — 25€

TRUITE du JURA
Légumes Racines - Pomme Verte

(EUF PARFAIT
Morteau + Poulsard

VEAU FERMIER
Morilles - Vin Jaune

Sélection de Fromages du coin (+12€)

@ Pré-dessert
o i, PRALINE ROSE
& Absinthe
M CHOCOLAT
Foin
o~

~ Cd
% * Il est possible de remplacer le Veau par

La Fondue Jurassienne (a partager)
100 % Comté Fruité AOP bio de La Fromagerie de Chapelle-des-Bois
& Vin Typé — Tradition Fruitiere d’Arbois AOC

WWW.LANVERSIS.COM
239 Chemin de I’Anversis
39310 Lamoura - Jura

Origine des Viandes: France
Prix TTC, Service Compris
sur réservation

® +33 03 84 41 20 91
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Allergenes

Truite > Poisson, Noix, Noisettes, Moutarde
(Euf > (Euf, Gluten, Sulfites

Veau -> Lait, Sulfites

Fromages > Lait

Pré Dessert > Fruits a coque, Lait, Sulfites

Dessert > Lait, Soja, Gluten

WWW.LANVERSIS.COM Prix TTC, Service Compris
239 Chemin de I’Anversis sur réservation

39310 Lamoura - Jura ® +33 03 84 41 20 91
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