
L’Œuf bio à 63°C
Truite fumée du Jura, Houmous, sarrazin torréfié, émulsion truffée

La Croûte aux Morilles
Pain doré au beurre Comtois, morilles crémeuses, émulsion Vin Jaune

Le Cochon Fermier Cuit au Feu de Bois *
Jus au Foin, légumes de printemps

Foin, Rhubarbe, Pop-Corn
Crème glacée au foin, compotée de rhubarbe, pop-corn caramélisés

Citron & Fraise
Tarte citron et quelques fraises

65€
Menu JUIN| 5 Temps
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WWW.LANVERSIS.COM
239 Chemin de l’Anversis
39310 Lamoura - Jura +33 03 84 41 20 91

Table de Montagne
L’ANVERSISNature et Engagée

P r i x  T T C ,  S e r v i c e  C o m p r i s
s u r  r é s e r v a t i o n

SUGGESTIONS

Les Douzes Escargots à la Jurassienne en coquille - 18€
Persillade à l’ail des ours et au Pastis du Jura

Les Fromages du Coin - 12€
Ferme de Laisia,  Fromagerie de Chapelle des Bois et autre...

 * Il est possible de remplacer le Plat de Cochon Fermier par
La Fondue Jurassienne (à partager)
100 % Comté Fruité AOP bio de La Fromagerie de Chapelle-des-Bois
élaborée avec un Vin Typé – Tradition Fruitière d’Arbois AOC

Accord 4 Vins -30cl- 35€
Accord sans Alcool 25€
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Oeuf> Œufs, Poisson, Sésame, Lait
Croûte aux Morilles  > Gluten, Lait, Sulfite 
Cochon > 
Fondues > Lait, Gluten, Sulfite
Fromages > Lait
Escargots > Mollusques, Lait, Sulfites
Pop Corn > Lait
Tarte > Gluten, Œuf, Lait

Allergènes
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