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Menu Unique :ij |
Servia TOUS les Services HV
du Vendredi Soir au I;undi Midi &
MENU SPECIAL )
v — PAQULES —
du 3 avril au 6 avril 65€

HORS BOISSONS

AMUSE-GUEULE
La Gougere au Comté

Le Jambon Persillé de Paques
Truite Fumée du Jura & Betterave

CLUF FACON MEURETTE A LA JURASSIENNE

(Euf bio a 63°, Lardons de Morteau, Champignons de Paris
CroGton Doré & Réduction de Vin Rouge du Jura

VEAU MORILLES VIN JAUNE
Pavé de Veau Fermier Cuit au Sautoir

Morilles Crémeuses, Chataignes & Légume du Moment
Pré- Dessert
FOIN & POP CORN CARAMELISES
CHOCOILAT ,
/[ ”;" RN
Tarte Chocolat bio & Chantilly au Marc du Jura o AL
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www.lanversis.com ® +330384412091 239 Chemin de I'Anversis
39310 LAMOURA- Jura

Prix TTC, Service Compris, Hors Boissons - Sur Réservation



Servi a TOUS les Services
7 du Vendredi Soir au Lundi Midi

MENU SPECIAL
— PAQUES —

du 3 avril au 6 avril

o v Menu Unigue “Fﬁy\v
Iz

Allergénes
Gougeéres au Comté : Gluten, Lait, CEufs

Truite fumée & betterave : Poisson

Jambon & pickles de moutarde : Moutarde

CEuf parfait sauce meurette : CEufs, Gluten, Sulfites
Pavé de veau aux morilles : Lait, Sulfites, Fruits a coque —
Pré-dessert (foin & pop-corn) : Lait

Tarte chocolat & chantilly : Gluten, CEufs, Lait, Sulfites 4
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